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Participantes: Colegio N° 33 (Candelaria) - Centro Educativo N° 10 (Villa Mercedes)
NIVEL: Secundario

AREA/S: ESPACIOS CURRICULARES Colegio N°33:

-Tecnologia de Gestion (Los Recursos Humanos en la Empresa) Prof. Elida Torre - 4°
Afo

-Procesos Productivos (Elaboracion de dulces) Prof. Hugo Amaya — 6° Afio

-Quimica (Practicas de Laboratorio — ensayos Bromatologicos) Prof. Arnaldo Sosa - 4°
y 5% Afio

-Organizacion y Gestion de la Produccion (Las Organizaciones — Las Empresas) Prof.
Elida Torre - 4° Afio

AREA/S: ESPACIOS CURRICULARES - Centro Educativo N° 10:

Quimica (Préacticas de Laboratorio — Ensayos Bromatoldgicos) Prof. Liliana Reymond,
Lic. Liliana Rovasio — Lic. Noemi Irene Pagnone 4°y 6° Afio

Formacion en Ambiente de Trabajo (Higiene y seguridad en el trabajo) Prof. Elvira
Aguilar — 6° Afio

Objetivos:

-Capacitar al alumno para que al momento de egresar pueda insertarse en el medio
laboral de la region creando su propio empleo.

- Entender la importancia de elaborar y comercializar un producto con materia prima
local.

-Visitar y observar la organizacion de una planta procesadora de alimentos.

-Observar la division de trabajo implementada, asi como también, jerarquias, conductas
o0 socializacion, control de calidad e indumentaria utilizada.

-Observar los procesos productivos y la tecnologia que se utiliza en los mismos.

-Conocer instalaciones y formas de trabajo en un laboratorio de mayor nivel que el de
este Colegio.

-Promover el uso de las herramientas de las Tic en los alumnos para llevar a cabo las
actividades a investigar, ideas y propuestas relacionadas con cada materia 0 médulo.



Fundamentacion: La Institucion tiene como objetivo general la capacitacion en el
ambito de la produccion de alimentos; en la gestion de emprendimientos productivos;
en el desempefio en fébricas y/o laboratorios, asi como también pensando en la
continuidad de estudios superiores, especialmente en el &rea de las Ciencias Naturales.
A pesar del esfuerzo cotidiano, consideramos que, para cumplimentar los aprendizajes
académicos y aproximarnos a los objetivos generales, son necesarias las actividades
colaborativas entre los médulos o materias que se dictan, las visitas a empresas que
elaboran alimentos, y a instituciones que cuenten con infraestructura de laboratorio
superiores a las de nuestro Colegio.

Actividades generales a desarrollar:
En primer lugar las actividades consisten en:

e Presentacion de los objetivos a los alumnos

e Desarrollo de contenidos para aproximar al mismo a una postura de
microempresario (entender el porqué de la importancia de aprender a realizar un
Micro emprendimiento productivo en la escuela)

e Cada profesor en su respectiva materia 0 modulo debe llevar a cabo un trabajo
practico por semana, instancia que es obligatoria para que los alumnos puedan
realizar la salida didactica, y comparar los aprendizajes académicos con las
actividades relacionadas.

e Organizacion de la salida didactica conjuntamente con Personal Directivo y
Padres. (Distribucion de tareas — Reunion de padres — Presentacion de proyecto
colaborativo a Supervision de Educacion Técnica y a Direccion de Transporte
para la correspondiente autorizacion)

e Visitas a diferentes organizaciones, previamente programadas; las que se
encuadran en el marco de intercambio y cooperacion acordado con el Centro
Educativo N° 10 Ramiro Podetti (ubicada en Villa Mercedes, Institucién que
tiene la misma modalidad y orientacion que la nuestra).

Dichas visitas son:
-A la planta industrial Arcor S.A. (Planta elaboradora de variedad de dulces)

-Al Laboratorio del Centro Educativo N° 10 Ramiro Podetti (se realiza una préactica)

-Otras empresas de la zona que producen alimentos (panificadoras, Berris S.A., Sierras
del Velazco)
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Bibliografia:

DVD Paad Emprendedor (ULP) — www.mujeres2000.org.ar — http://www.emprender-
online.com.ar/temas/microemprendimientos - Microemprendimientos (wikipedia) —
Manual Microemprendimientos Facultad de Ciencias Econémicas (U.N.C.) — Gestion
de las Organizaciones (Yamal y Yamal Edit. Chabli Yamal), Sistemas de Informacién
Contable 1 (Raquel Rosenberg Edit. Santillana) — Marketing para Emprendedores
(FORMAR) — Programa de Insercion laboral, Promocién del Autoempleo (Ministerio
de Trabajo empleo y Seguridad Social) - Tecnologias de Gestion (Fainstein, Abadi y
otros, Edit. Aique) - Investigacion de Mercado (Curso e-magister) — Diccionario de
Contabilidad y Finanzas.

ANEexos:

http://www.pisa.ulp.edu.ar/portal/site/Prueba%62001/page/adfcebc2-46fa-491b-
a9ch-82d4c96dfdac

http://www.pisa.ulp.edu.ar/portal/site/Prueba%62001/page/870021d4-7462-4023-
8039-d6bladab67ff
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